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| n eigener Sache
Sehr geehrte Vereinsmitglieder!

Sie halten den ersten Museumskurier dieses Jahresin den Handen. Wie jedes
Jahr, sind in diesem unter anderem die wichtigsten Termine fir das
Vereinsleben aufgefuhrt. Wir hoffen das ale Termine von vielen
Vereinsmitgliedern genutzt werden.

Einen Termin in Kirze mochte ich dabei besonders erwéhnen. Am Samstag
den O1. April um 10.00 Uhr wollen wir fir Vereinsmitglieder eine Fiihrung
durch die Beschussanstalt veranstalten. Es sollen sich die Interessierten ein
Bild vom Fortgang und auch dem Umfang der Arbeiten machen kdnnen.
L assen Siesich diese Gel egenheit nicht entgehen.

Weiterhin mochteich Sieaber noch von einigen wesentlichen Verénderungen
bzw. Neuerungenin Kenntnissetzten.

Mit diesem Brief erhalten Sie einen Uberweisungstrager fir den
Vereinsbeitrag. Wir méchten Siebitten, diesen zur Zahlung I hresdieg ahrigen
Mitgliedsbeitrageshbiszum 30.04.2000 zu nutzen. Umdie Beitragskassierung
zu vereinfachen und Ubersichtlicher zu gestalten, werden wir kinftig jedes
Jahr einen solchen Uberweisungstrager versenden. Der Einzahlungsbeleg
dient Ihnen alsNachweisfir die Entrichtung Ihres Beitrages. Esentfallen die
bisher vorhandenen, aber unvollstandig gefuhrten Mitgliedsausweise aus
Pappe. Diese haben sich nicht bewéhrt. Bis Ende des jeweiligen Jahres
werden wir dann auch Spendenquittungen fir den Beitrag versenden.

Damit komme ich bereits zur zweiten wesentlichen Anderung. Bisher
konnten steuerlich nach 8 10 b ESXG absetzbare Spenden an den Verein nur
Uber die Stadtverwaltung getdtigt werden. Mit Inkrafttreten der neuen
Durchfihrungsverordnung sind wir als Verein berechtigt, entsprechende,
durch die Finanzdmter anerkannte Spendenquittungen auszustellen. Dies
vereinfacht die Abwicklung erheblich. Damit kann ab sofort auch direkt auf
unser Vereinskonto gespendet werden. Von dieser M6glichkeit bitten wir im
Falle einer Spende auch Gebrauch zu machen. Hier noch einmal die
Bankverbindung:

Rhon-Rennsteig-Sparkasse BL Z 84050000 Konto-Nr. 1710002960
Sollte die Spende einem ganz konkreten Verwendungszweck dienen, ist
dieser natlrlich mit anzugeben.




In diesem Heft ist ein Spendenaufruf flr einen ganz besonderen und ganz
konkreten Zweck abgedruckt, es ware schon, wenn Sie dafur die neue
Handhabung der Spendenpraxis ausprobieren wirden. Dies ist um so
bedeutsamer, da es sich be dem Stick um eine absolute, weltweite
Einmaligkeit handelt, welche unbedingt in unserem kinftigen Museum Platz
finden sollte. Es haben bereits mehrere Zella-Mehliser Betriebe dafir
Spenden zugesagt, so dass das Ziel auch tatsachlich erreichbar ist. Die
angefiihrten Neuerungen und Anderungen werden wir in eine
Geschéftsordnung fir den Verein einarbeiten. Diese soll kiinftig dasformale
Vereinsgebaren regeln. Wir werden den Entwurf dieser Geschaftsordnung an
alle Mitglieder versenden und sie zur néchsten Mitgliederversammlung zum
Beschlussstellen.

In Erwartung Sie haufig zu den aufgefhrten Terminen zu treffen verbleibe
ichmit freundlichen Grif3en

Holger Wilhelm

Aufruf

des Heimatmuseums Zella-Mehlis und des Geschichts- und
MuseumsvereinesZdlla-Mehlise.V.

Unlangst erhielt unser Museum das einmalige Angebot, den bislang dltesten
noch existierende Sachzeugen der Zella-Mehliser Automobilfertigung zu
erwerben. Es handelt sich hierbei um das Chassis eines 10/60- Ehrhardt-
Automobils mit 6-Zylinder-Motor mit oben liegender Nockenwelle — der
letzte Pkw-Typ vor Beginn der Fertigung des legendaren “Pluto”. (Siehe
Abb.)

In Anbetracht der Unwiederbringlichkeit dieser preiswirdigen Offerte haben
sich das Museum und der Vorstand des Geschichts- und Museumsvereines
entschlossen, einen Aufruf um Unterstitzung an alle geschichtlich
Interessierteninund um Zella-Mehliszurichten:

Bitte helfen Sie durch lhre Spende mit, dieses fir unsere Stadt
aul¥erordentlich bedeutsame und dariber hinaus technikgeschichtlich
hochinteressante Objekt wieder in unsere Stadt zuriick zu bringen, wo esvor
79(") Jahren hergestellt wordenist.




Im zukinftigen Zella-Mehliser Stadtmuseum in der Beschussanstalt soll
diesesFahrzeug einenwiirdigen Platz erhalten und mit seiner Prasentationein
Vierteljahrhundert Automobilherstellungin Zella-M ehlisdokumentieren.
Gerne geben wir lhnen im Heimatmuseum Informationen zu diesem
Fahrzeug und zur Moglichkeit, sich fr dessen Ankauf zu engagieren.

LutzvonNordheim Holger Wilhelm

L eiter desMuseums Vorsitzender des Geschichts-
und Museumsvereins
ZellaMehlise. V.

Abb.: 10/40 PS4-Zylinder-Ehrhardt-Chassisvon 1921




M ancherlei vom Brotbacken.

Der Mensch hatte den Boden mit Getreide zu besden gelernt und verstand die
Gewonnenen Frichte des Feldes auf der Mihle in Mehl zu verwandeln.
Damit war fur seinen Tisch unendlich viel gewonnen; er konnte nun alle Tage
M ehlsuppe und Mehlbrei kochen, vorausgesetzt, dal3 er esbiszu einem Topfe
oder Kessel gebracht hatte. Im Nothfall lief3 sich schon das Mehl, in Wasser
gerlhrt, als Nahrung gebrauchen. Der Araber in seiner Wiste lebt manchen
Tag von einer Hand voll Mehl, die er des Abends auf solche Art genief3t.
Jedoch das Mehl fihrte ihn auch gar bald zum Brotbacken. Schon
Melchisedek setzt seinem Freunde Abraham Brot und Wein vor, und
Abraham, alser drei Fremde sieht, |adet sie sogleich gastfreundlich zu einem
Bissen Brot ein, indem er aber gleich nachher seiner Sarah sogar heif3t, fur die
Fremden Kuchen zu backen. Beideswollen wir jedoch unsnicht vorziiglicher
denken, alswieesnoch jetzt in jenen Gegendenist. DasBrot war Kuchen und
der Kuchen Brot. Beideswar Mehl, mit Wasser zu einem Brel eingerthrt und
zwischen zwei flachen, hei3en Steinen gebacken, dal3 es sel bst nur zu diinnen,
flachen Scheiben geworden war. Von einem Gahrungsmittel, von Sauerteig
oder Hefen war hierbel wohl keine Rede, so wenig wie jetzt eine Araberin
daran denkt. Es war ungesduertes Brot, wie es die Juden noch heute wéhrend
des Passafestes nach dem Gebote Moses genief3en. Viel jedoch war mit der
Kunst, solche flache, harte Brotscheiben zu backen, in jedem Fale
gewonnen. Sie hielten sich léanger als Mehl, dasin der Hitze leicht sauerlich
werden kann oder von Insekten verdorben wird; mit Honig, mit Butter
genossen, in Milch oder Wein geweicht, lief3sich von gentigsamen Menschen
doch manche Mahlzeit schmackhafter machen, als wenn man nur Mehl mit
Wasser zu einem Brei verwandeln konnte. Wie hoch die uns so klein
diinkende Erfindung geschétzt wurde, erkennt man daraus, dal3 die Aegypter
dieselbe ihrem ersten Konig Menes zuschrieben, und die Griechen zwei
Bootiern, welche dief3 Brotbacken in Asien gelernt hatten, es daheim im
Vaterlande zu verbreiten, eine Bildsaule weihten. Von Griechenland kam die
grofRe Kunst, schon fast 600 Jahrev. Chr., durch die Colonie der Phokéer nach
dem sudlichen Frankreich, und lItalien, im Suden langst von Griechen
bevolkert, konnte noch weniger zuriickbleiben, ausgenommen nach obenhin,
in Rom. Plinius wenigstens versichert, dal3 die Romer 400 Jahre lang sich
blof3 mit einem Mehlbrel begniigten, der mit Kohl und Riben wechselte.
GutesBrot lernten sie, wie er sagt, erst schétzen, als sie Griechenland erobert




Bumir rein/wer hat Hungers not/
Nch hab gut Weis vnd RilcFen Brot/
Auf Korn/Weigen vnd Kern/backen/
Gdefalsn reche/ mit allen fachen/
Cin reche getwiche/das recht wol fchmedt/
Serfiel/ Dreen / Laub/Spuln vii Wed/
Dergleich Fladen ond Eperfuchny
Thut man ju Offern bey mir fuchn.
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und griechische Backer als Sclaven heimgef iihrt hatten. Den dicken Mehlbrei
in eineflache Scheibe unter zwel flachen, erhitzten Steinen oder wohl gar nur
in heiBer Asche zu verwandeln, war nicht mehr die Aufgabe dieser
griechischen Bécker. In Aegypten hatte man bereits den Backofen;
wenigstens giebt es der alte ROmer Suidas an und nennt einen gewissen
Annus as Erfinder. Ob indessen auch bereits der Garungsprozef3 bel seinem
Brotbacken angewendet wurde, missen wir unentschieden lassen; denn so
viel ist gewil3, dal3 diese flachen Brotscheiben viele Jahrhunderte lang
nachher noch gewdhnlich waren. Man brach das Brot so gern; Christusbrach
das Brot, als er mit seinen Jingern die letzte Mahlzeit hielt. Messer und
Gabeln kannte man nicht, und kennt sie heute noch nicht im Morgenlande,
wenigstens gebrauchen sie die Bewohner nicht. Mit den Fingern reif3t man
das Huhn oder das Lamm kurz und klein und die flache Brotscheibe vertritt
die Stelle des Tellers; ein Stiick von einem andern wird in die Briihe der
Schiissel getaucht. Nach beendigter Mahlzeit verzehrt man wohl den ganzen
Teller, wenn er Brihe und Fett genug eingesogen hat und saftig gewordenist.
Selbst nachdem man bereitsdas Tischmesser eingefthrt hatte, muf3ten solche
flache Brotscheiben in Europa statt der Teller dienen, die ja noch in vielen
Gegenden Europa’s auf dem Lande nur zu holzernen Scheiben sich gestaltet
haben. Spéter hatten grof3e Standespersonen silberne und goldene Teller, nur
der Arme begnigte sich immer mit solchen Brottellern. Unter Carl VII.
spottet ein Dichter bitter Uber den Luxusder Bischofe, Uber ihregoldenenund
silbernen Buffetsund setzt dann hinzu:
Die Armen, nun was haben sie?-
Die Teller stets von Brot!

An manchen Tagen blieben diese Brotteller noch als alte Sitte im Gebrauch.
Wenn die franzésischen Konige gekront wurden, ward die Tafel nur mit
dergleichen besetzt und man verschenkte sie nachher an die Armen. Bei
LudwigsXIl. Kronungwurdenfast 1300 Dutzend solcher Brotteller verteilt.
Wann, wie und wo wurde der Sauerteig zum Brotbacken verwendet?
Wahrscheinlich hat ihn der Zufall, der so manche Erfindung bedingte, zu
brauchen gelehrt. Hatte ein Geizhals einmal etwas Brotteig tbrig behalten,
der nun sauer ward und doch nicht weggeworfen werden sollte, mischteerihn
def3halb unter den neuen Teig, welcher sich nun zu seinem Erstaunen erhob
und ein so herrliches, lockeres, hoch aufgegangenes Brot gab, wieesnoch nie
vorgekommen war: so lag das Geheimnis vor Aller Augen offen. Einige
Versuche lief3en bald das Verhaltni3 ermitteln, in welchem der Sauerteig zum
Teige Uberhaupt stehen mufdte. Insofernist die Erfindung gewif3 uralt; schon




Plinius erwahnt des kiinstlich zubereiteten Sauerteigs und selbst Bierhefen,
was wieder an die Weinhefen denken 18/, welche zu seiner Zeit noch
gewohnlicher angewendet worden sein mogen. Was indessen den Gebrauch
der Bierhefen beim Brot- und Kuchenbacken betrifft, so scheint er, obschon
Plinius denselben erwdhnt, dann viele Jahrhunderte lang verschollen
gewesen zu sein. Als daher einige Pariser Backer von der Bierhefe im
siebzehnten Jahrhundert Gebrauch machten, recht lockere, weil3e
Franzbrétchen mit Butter und Milch zu schaffen, wo der festere Teig ein
starkeres Gahrungsmittel néthig machte, als der Sauerteig gewahrte, gerieth
die ganze medicinische Facultét in Alarm und erst nach langer Prifung ward
die Erlaubnif3 zu fernerer Bereitung der Art gegeben. Backen konnte sonst in
der Regel jede gute Hausfrau, und ein gutes hausbackenes Brot gilt noch fir
meist schmackhafter, als das der ziinftigen Bécker; nichts desto weniger ist
die Béackerzunft gewil3 eineder dtesten. Sobald man einmal die heil3en Steine
zwischen denen die flachen Brotscheiben gebacken worden, oder gar die
hei3e Asche gegen den Backofen vertauschen gelernt hatte, so fand man es
auch vortheilhafter, seinen Teig zu Leuthen zu schicken, welche einen
solchen Ofen besaf3en. Man ersparte Mihe, Zeit und Holz fir eine
Kleinigkeit. Die heil3en Steine aber flhrten fast von selbst in den Stadten auf
den Bau eines Backofens. Schon Carl der Grof3e beschéftigte sich mit der
ehrsamen Béackerzunft und empfahl ihnen streng Ordnung, Reinlichkeit,
tadelloses Benehmen, so wie ohne Zweifel auch Redlichkeit und
Gewissenhaftigkeit, damit es keinen ergehen mdochte wie jenem
Béackergesellen, der immer vom tiberbrachten Teige fur sich abkniff und dazu
,Guckuk” rief, bis er, wie die Sage erzahlt, zur Strafe in einen Guckuk
verwandelt wurde. Spéter legten auch dieKloster sich Zwangsbackdfenzu, in
welchen die umherwohnenden Leute backen lassen mufdten. Uralt ist
manches Backwerk wenigstens dem Namen nach, z.B. der Zwieback,
zweimal gebackenes Brot, um es langer aufbewahren zu konnen. Fir die
Schiffahrt war er schonim 12. Jahrhundert vorhanden, noch friiher findet man
ihnin den Kldstern. Im Laufe der spéteren Zeit sind freilich der Biscuit und
Zwieback eine Delikatesse geworden.

Aus:

» DieWelt, unterhatende und bel ehrende Vierteljahrsschrift”
herausgegebenvon Dr. Th. Tetzner und F.G.L. Grefder, Langensalza1845




Traditionsver bindung mit der Stadt
Hersbruc

-

T
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Unser Heimatmuseum Zella-Mehlis pflegt seit etwa 5 Jahrzehnten
Kulturkontakte zum ,,Deutschen Hirtenmuseum” in der mittelfrankischen
Stadt Hersbruck bei Nurnberg.

Werner Ansorg - fast 80jdhrig - war am 06.01.2000 zum wiederholten mal als
einstiger Initiator vorgenannter Partnerschaft dabel, alsder 12 (heiligen oder
Rauh-) Né&chte traditionell vor und im ,,Deutschen Hirtenmuseum" am
»Eisenhittlein” (so heildt die Stralle ) felerlich begangen wurde. Nach
herzlicher Willkomm-Rede des Hersbrucker Birgermeisters, Herr
Plattmeier, umrahmten bel Sonnenschein(!) Frénkische Brauchtumsgruppen
undwir die Eroffnung des Festtages.

Zuerst zwei ,,Ringelpeitschen-Patscher”, dann wir "Hirtenbl&ser" ( Frank
Eiselt, Werner Ansorg, K-H Hartmann, Lothar Schreier, Klaus Amberg) mit
Hirtenhtrnern 4,20 mund 1,30 mlang und mit Birkenbl &tern.
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Anschlief3end Uberreichten wir einige kleine Présente an den Blrgermeister
und die derzeitige Museumsleiterin, Frau Richter, mit herzlichen Griif3en
vom Zella-Mehliser Rathaus (Herrn Panse und Herrn Wriedt), von unserem
Verein und vom Tourist-Information. Es folgten Siggi Lott mit Spezial-
Panfl6te und die Hammerbachtaler Sanger, mit denen wir nachmittags noch
musi zierten und dadurch ndher kennenlernten. Eine Gegenbesuch-ldee, z.B.
beim Stadtfest Zella-Mehlis, besteht ihrerseits. Nach einem guten
Mittagessen im Gasthaus ,,Roter Hahn" boten wir zahlreichen Gasten und
einem bayerischem Fernsehteam (!) unser Folkloreprogramm dar, welches
mit dem ,Rennsteiglied” (auf Gastewunsch!) und dem Frankenlied
gemeinsam mit einer frankischen Musikgruppe gesungen, erlebnisfroh
endete! Beim nachsten Mal ist dann auch unser Nachwuchstalent Nico
Schneider dabei...

Die 200-km-Entfernung wurde problemlosbei z. T. nebeligem Wetter mit nur
einem PKW SUBARU hinund zurtick bewdltigt.

Als bisheriger langjahriger Leiter der ,Hirtenbl&ser Zella-Mehlis™ freueich
mich (als weiterhin aktives Mitglied!), dal3 unser Frank Eiselt seit 1999 die
kulturellen Geschicke unserer Gruppe im Sinne ,lebendiges Museum”
Ubernahm undichwinscheihm/unsnochviel Erfolginder Zukunft!

KlausAmberg

Jubilden - Gluckwinsche

Der Vorstand des Geschichts- und Museumsvereinsgratuliert:

Herrn Bernhard Scharfenberg am 28.08.1999 zum 60. Geburtstag
HerrnWalter Mai am 14.09.1999 zum 78. Geburtstag

Herrn Ludwig Stier am 20.09.1999 zum 50. Geburtstag

Frau GiselaWilhelmam 04.12.1999 zum 65. Geburtstag
HerrnHerbert Bader am 13.03.2000 zum 60. Geburtstag

Herrn KlausAmberg am 16.03.2000 zum 65. Geburtstag

Frau Renate Elf3mann am 26.03.2000 zum 60. Geburtstag
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Terminvor schau 2000

01.04.

Fuhrung durch die Beschussanstalt. Es sollen sich die Interessierten ein Bild
vom Fortgang und auch dem Umfang der Arbeiten machen kénnen.
Beginnistum 10.00 Uhr.

30.04.

Wal purgisnacht rund umsBurgerhaus

07.05.

Teilnahmemoglichkeit an einer Wanderung des Vereins fir Hennebergische
Bergbaugeschichte e. V. zum Thema: Steinkohlen-Bergbau im Freibachtal
hinter dem Mordfleck.

Beginnum 10.00 Uhr von der " Autobriicke" in Goldlauter.

20.05.

Wanderung des Geschichts- und Museumsvereinszu den"Drel Gleichen” mit
Partnern und Familie. Die Anfahrt erfolgt mit dem Zug ab Bahnhof Zella-
Mehlis. Wer teilnehmen mdchte meldet sich bitte bis zum 15. Ma im
Heimatmuseum (03682-483471), damit wir entsprechend der
Teilnehmerzahl die Fahrkarten (Fahrpreisermaliigung!) organisieren konnen.
DiegenaueAbfahrtszeit wird den Teilnehmernrechtzeitig mitgeteilt.

19.08.

Schmiedefest an der Gesenkschmiede L ubenbach. Beginn 13.00 Uhr.

26.08.

Sommer- und Familienfest des Vereins am Lammerfleck unterhalb der
Dammwiese mit Musik und Bratwurst. Treffpunkt: 14.00 Uhr am
"Dies& Das" (Bernd Roth) in der Alten Strasse 28. Wer teilnehmen mochte
meldet sich bittebiszum 21. Augustim Heimatmuseum (03682-483471).
08.-10.009.

Ruppertusmarkt (11. Stadtfest Zella-Mehlis)

28.10.

Jahreshauptversammlung des Geschichts- und Museumsvereins, ab 14.00
Uhr inder ScheunedesBurgerhauses.

06.-10.12.

Nikolaus-MarktinZella-Mehlis(Markt Mehlis).
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